Sacs Sous-Vide Gaufrés - 200 x 300 mm - Lot de 100

HN297438

OHENDI

EMBOSSED VACUUM | Tools for Chefs

Optimisez la conservation de vos aliments avec les Sacs Sous-
Vide Gaufrés - 200 x 300 mm - Lot de 100. Ces sacs robustes en
polyamide et polyéthyléne sans BPA garantissent une excellente
étanchéité et durabilité. Leur conception gaufrée spéciale favorise
une extraction optimale de l'air, assurant ainsi une conservation
parfaite des aliments entre -20 °C et +40 °C. Adaptés aux

i machines a emballer sous vide a aspiration externe et a chambre,

ils sont idéaux pour les professionnels exigeants de la restauration.

Quantité par lot: 100 pieces.

Caracteristiques Produit :
Largeur (mm) : 200 Longueur (mm) : 300 Poids (kg) : 0,9

Matiere : Plastique Utilisable avec Machine : Aspiration Epaisseur (mm) : 0.075
Externe et Cloche

Contact Alimentaire : Oui Type de Plastique : PA - Polyamide

Informations Logistiques :

Largeur : 300 mm Profondeur : 200 mm Hauteur : 40 mm
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