
Pierre à Aiguiser Double - Grain 2000 et 5000
GECN277

 Découvrez notre incroyable pierre à aiguiser double Grain 2000 et
5000 pour un aiguisage parfait de vos couteaux de cuisine. Avec
un poids de seulement 0.47 kg, cette pierre est facile à manipuler.
Sa longueur de 60 mm et sa hauteur de 27 mm en font un outil
pratique et compact. Fabriquée en matière de haute qualité, cette
pierre assure une durabilité exceptionnelle. Optez pour la
performance et la précision avec notre pierre à aiguiser double
Grain 2000 et 5000, votre alliée incontournable dans votre cuisine
professionnelle.

 

 

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 60 Hauteur (mm) : 27 Poids (kg) : 0.47

Matière : Pierre

Informations Logistiques :

Largeur : 200 mm Profondeur : 80 mm Hauteur : 40 mm
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