
Table Réfrigérée de Préparation GN 1/1 - 9 GN 1/3
TDSS7300

  

Découvrez la Table Réfrigérée de Préparation GN 1/1 - 9 GN 1/3,
l'outil indispensable pour les professionnels de la cuisine ! Avec
son volume de 407L et ses 3 portes pleines, elle offre un espace
de stockage optimisé. Grâce à sa finition en inox et sa température
réglable de 2°C à 10°C, elle garantit une conservation idéale de
vos produits. Commandez dès maintenant cette table réfrigérée
performante et économique !

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Volume (L) : 407 Type de Porte : Battante

Température Minimum (°C) : 2 Température Maximum (°C) : 10 Porte : Pleine

Nombre de portes : 3 Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 1795

Profondeur (mm) : 715 Hauteur (mm) : 1080 Poids (kg) : 163

Matière : Inox Puissance (W) : 300 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 : 325 x 530

Taille GN : GN 1/1 Type de Froid : Ventilé Températures : Positives

Consommation d'énergie (kWh/an) :
1022

Classe climatique : 4 Gaz réfrigérant de série : R290

Type de couvercle : Inox

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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