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COUTELIER DEPUIS 1921

Tama Kalaleikkausveitsi on varustettu 15 cm teralla.
Ihanteellinen ravintola-alan ammattilaisille, siin& on musta kahva ja
terd on kiinnitetty 3 ruostumattomasta teraksestéa valmistetulla

e niitilla.
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Tuotteen ominaisuudet:
Pituus (mm) : 150 Paino (kg) : 0.06 Hihan tyyppi : riveteerattu
Teratyyppi : lisse Astianpesukoneessa : kylla Teran koko (cm) : 15
Informations Logistiques :
Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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